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*Carpaccio de Filete 150gr
Finas laminas de filete de res crudo con hongos a la vinagreta,
aderezo de limon y menta con queso Parmesano.**

Carpaccio de Atin Asiatico 120gr
Finas ldminas de attin, cremoso de aguacate, cebolla asada y
chiles toreados. Aderezado con salsa ponzu. **

*Carpaccio Haus 120gr
Finas [dminas de pescado salmonado, cebolla morada curtida
y cilantro; aderezado con aceite de oliva. Servido con pan melba. **

Carpaccio de Salmén 120gr
Finas ldminas de salmén ahumado con queso crema, alcaparras,
cebollin y vinagreta de limdn. Servido con pan melba. **

Tabla de Quesos 150gr
Roquefort, Brie, Gouda, Gruyére y Cabra. Acompaados de
nuestra salsa de pera y mostaza francesa.

*Entremés Mediterraneo 400gr
Burrata (queso fresco italiano), jamon Serrano y pan tomate,
acompanado de pan focaccia recién horneado.

Sepad

Crema Suiza de 3 Quesos 350 ml
Mezcla de quesos con un toque de chipotle y camarones salteados.

Servida en pan campesino.

Crema de Queso Poblana 350 ml
Crema de Chile Poblano con queso Oaxaca, esquites y juliana de

tortilla crujiente.

Sopa Minestrone 350 ml
Clasica ltaliana de verduras con Parmesano, caldillo de jitomate,
jaman, tocino y papa.

*Sopa de Cebolla Francesa 350 ml
Preparada de manera tradicional a fuego lento hasta obtener
su gran sabor, servida con croutdn gratinado con queso Gruyere.

*Sopa de Tortilla 350 ml
La tradicional sopa de la abuela.

i (Kidr
Pasta Alfredo Kids (Mantequilla y queso)
Pasta Tomate Kids
Milanesa de Pollo Kids (acompafiada de pasta a la crema)
Pizza Hawaiiana Kids
Pizza Pepperoni Kids
Pizza Queso Kids
Papas a la Francesa

**Consumir alimentos crudos es responsabilidad de quien los consume
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Sonora
Jugosos trozos de filete de res, aguacate, mango*, jitomate cherry,
lechuga, almendras sobre cama de espagueti. Aderezado con vinagreta
de cacahuate. (fruta sustituta en caso de no ser de temporada)*.

Oriental
Cubos de attn fresco sellado, lechuga, aceitunas Kalamata, pepino,
jitomate cherry y toronja. Vinagreta de cilantro y ajonjoli negro.

*Eddy
Aguacate, queso Fetta, jitomate con vinagreta de limon.
*Griega
Lechuga, pimiento, jitomate, espinaca, cebolla, queso Fetta,
aceitunas Kalamata y pan érabe tostado.

Capresse
Rodajas de jitomate, queso Mozzarella y albahaca, con reduccion
de vinagre balsamico.

Mediterranea
Lechuga, jitomate, aceitunas Kalamata, queso de cabra, apio
y ajonjoli con vinagreta de queso Parmesano.

*César

Lechuga, croutones y queso Parmesano fresco con aderezo de anchoas

César Tradicional
César con pollo
César con camarones

*Haus
Palmitos, corazones de alcachofa, esparragos, jitomate,
lechuga y elotitos de cambray con aderezo Haus.

*Trio
Queso de cabra cenizo, aguacate, jitomate, pepino, cebolla,
aceitunas negras y aderezo de hinojo.

Hacienda
Mezcla de lechugas, jitomate, germen de alfalfa,
queso Gouda, croutones y pollo a la parrilla con aderezo de hinojo.

Roquefort
Lechuga, jitomate, manzana y nuez garapifiada
con aderezo Roquefort.

*Azteca
Lechuga, tortillas tostadas, queso Oaxaca y pechuga de
pollo con aderezo de chipotle y miel.

*Quinoa
Fresca ensalada con quinoa, pimiento, jitomate, cebolla,
frijol negro, granos de elote y cilantro. Servida en canasta
de queso parmesano crujiente

Huerto
Gran variedad de vegetales, frutas, aderezos y condimentos
en nuestra barra de ensaladas.

Adicionales
Cualquier ensalada con pollo + 54
Cualquier ensalada con camarones + 59

*Especialidades de la casa
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*Tradicional
Mezcla de quesos suaves. (suave)

Tradicional sin vino _ .
Mezcla de quesos suaves sin toque de vino. (suave)

*Gruyere
Mezcla de quesos franceses tipo Gruyére y holandeses.
(ligeramente fuerte)

Gruyere hierbas finas
Mezcla de quesos franceses tipo Gruyére y holandeses con
hierbas finas. (ligeramente fuerte)

*Brie
Mezcla de queso Brie con francés tipo Gruyére y holandeses.
(ligeramente fuerte)

Roquefort
Mezcla de queso Roquefort con franceés tipo Gruyere y
holandeses (combinacion fuerte)

*Campestre
Mezcla de quesos suaves con corazones de alcachofa y espinaca.
(suave)

Huitlacoche
Mezcla de queso y granos de maiz suaves con huitlacoche.
(suave)

Poblano
Mezcla de quesos suaves, cremosas rajas de chile
poblano y granos de elote. (ligeramente picante)

Cabra
Mezcla de quesos suaves con dos tipos de queso de cabra.
(ligeramente fuerte)

Rosado
Mezcla de quesos suaves con vino tinto y especias que
dan una tonalidad rosada. (suave)

Champifiones
Mezcla de quesos suaves con champifiones. (suave)

*Chocolate
Chocolate oscuro, blanco o chocolate “Abuelita” fundido
con almendras, acompaado de platano, fresa, manzana,
pera, uvas y malvaviscos.

Opcion light

Una opcion mas ligera. Acompaiia cualquier fondue con un
generoso plato de verduras. (papas cambray, bracoli, coliflor,
col de bruselas y champifiones)

Qondies Enpeciales (2 o)

Tiernos trozos de filete y/o camardn cocinados en tu mesa en
consomé de res, acompariados con aderezos de soya, chipotle,
mostaza y Roquefort.

“*Fondue de Filete ~ 300gr

“*Fondue de Camardn 250gr
**Fondue Mar y Tierra 300gr

**Consumir alimentos crudos es responsabilidad de quien los consume

(2 posn)
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Arrachera Haus 200gr
Jugoso Corte de Arrachera Prime acompafado de una pizza
individual de aguacate y cilantro.

Milanesa Napolitana 200gr
Jugosa Milanesa de Filete de Res gratinada, salsa Napolitana
hecha en casa acompafiada de ensalada mixta.

Pollo Haus 220gr
Jugosa Pechuga de Pollo acompaiiada de una pizza individual
de aguacate y cilantro.

Salmén al Romero  220gr
Jugoso Lomo de Salmén Horneado al romero acompafiado
de Papas Cambray. Importante fuente de Omega 3.

(\Didtzr

Pasta Alfredo
Tradicional salsa de queso Parmesano, mantequilla y
crema con un toque final de perejil fresco.”

Pasta a los 4 Quesos
Una seleccion de 4 quesos suaves con vino blanco,
crema y un toque de pesto.”

Pasta All'Arrabiata
Salsa de jitomate estilo ltaliana, albahaca, trozos de
pancetta dorada y queso Parmesano. Tiene un toque de picante.”

Pasta en salsa Pomodoro

Salsa de jitomate estilo ltaliana, albahaca y queso
parmesano.”

*Mac & Cheese

Nuestra version con crema Alfredo, queso de cabra, pancetta dorada,

jamon y jitomate deshidratado. Gratinado al horno.

*Pregunta por las opciones de pasta

Cualquier pasta con pollo + 5l -

Cualquier pasta con camarones +59 &

Precios expresados en moneda nacional, incluyen IVA
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*Espaiiola

Jamon Serrano y Gruyére. (Fria o caliente, se sugiere en chapata).

Alice
Queso Gouda y jamén.

*Noruega

Salmon ahumado, queso crema, aceitunas y alcaparras.
Zermatt

Tres quesos: Gruyere, Chihuahua y Gouda.
*Barcelona

Jamon Serrano, queso crema, Roquefort y peras al vino tinto.
*Boston

Pechuga de pavo, queso Oaxaca y vegetales.

(Se sugiere en chapata)
Segovia

Jamoén Serrano y pan tomate (Aderezo a base de jitomate y ajo).
Americana

Pechuga de pavo y queso Gruyére.
*Navideiia

Bacalao a la Vizcaina.
Pepito

Filete de res, queso Gouda y aderezo de tres chiles.
Pepito de Pollo

Pechuga de Pollo, Queso Gruyére y cebolla caramelizada.

Marina

Atiin, queso Gouda y chipotle.
Gourmet

Pechuga de pavo, queso Brie y peras al vino tinto.
Pamplona

Chorizo espafiol (pamplona), jamén y queso Gouda.
*Nueva York

Pechuga de pavo, tocino en trozo y queso Gruyere.
Vegetariana

Vegetales y queso Oaxaca.
*Haus

Roast beef, pechuga de pavo y queso Gruyére.
*BLT

Clasico americano, tocino en trozo, queso
Gouda, lechuga y jitomate.

Papas a la francesa
Las tradicionales papas a la francesa con el toque de Haus.

Pde Tt bagudle ol plals

Cualquiera de nuestras baguettes sin pan, con el mismo sabor e

ingredientes pero iSIN REMORDIMIENTO!

Precios expresados en moneda nacional, incluyen IVA
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Pizzas al Horno de Piedra elaboradas de manera artesanal.

ltaliana
Salami, queso Mozzarella maduro, aceitunas, cebolla,

pimiento, con salsa de jitomate ltaliana.

*Ihérica
Jamon Serrano, Mozzarella fresco y arigula con salsa
de jitomate ltaliana.

Altavista

Queso Mozzarella maduro, queso Roquefort, cebolla
caramelizada, espinacas y reduccion de vinagre Balsdmico
con salsa de jitomate Italiana.

Zermatt
Queso de cabra cenizo, Mozzarella maduro, jitomate
deshidratado y portobello al vino blanco con salsa de jitomate
Italiana.

Roma
Camarones, quesos y aceitunas verdes.

*Santa Fe
Queso Mozzarella maduro, queso de cabra cenizo, jamén
Serrano, peras al vino tinto y artgula con salsa de jitomate.
*Ristica
Queso Mozzarella fresco, queso Parmesano y jitomate
deshidratado con salsa de jitomate Italiana.

*Mexicana
Queso Oaxaca, chorizo, aguacate, chile serrano, frijoles refritos
y cebolla morada curtida.

(pw_sz Glé«lu:ad'

*Margherita
Queso Mozzarella fresco, jitomate, albahaca con salsa
de jitomate ltaliana.
4 quesos
Queso Mozzarella fresco, queso Parmesano, queso de cabra y
Gouda con rodajas de jitomate sobre salsa de jitomate ltaliana.

Vegetariana
Champifiones, pimientos rostizados, alcachofas, aceitunas
Kalamata. Montada con salsa de jitomate Italiana.

Hawaiana
Mezcla de quesos, pifia y jamén con salsa de jitomate italiana.

*Pepperoni especial
Mezcla de quesos, pepperoni y trocitos de tocino con salsa

de jitomate Italiana.
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ELIGE EL GROSOR DE TU PIZZA “CRUNCHY” 0 “DEEP PAN”
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*Fondue de Chocolate
Cremoso chocolate fundido con almendras, acompafado
de platano, fresa, manzana, pera, uvas y malvavisco. iAdictivo!

*Fondue de Chocolate Paris
Cremoso Chocolate Fundido con un toque de naranja y sal
marina, flameado con Controy. Acompafiado de platano, fresa,
manzana, uvas y malvaviscos. ilnigualable!

*Fondue de chocolate “Abuelita”
Chocolate “Abuelita” fundido, acompanado de platano, fresa,
manzana, pera, uvas y malvavisco.

Fondue de Chocolate Blanco
Cremoso chocolate blanco fundido con almendras, acompanado
de platano, fresa, manzana, pera, uvas y malvavisco.

*Fondue de Nutella
Crema de Nutella con Chocolate fundido. Acompafado de platano,
fresa, manzana pera, uvas y malvaviscos.

*Pastel de Chocolate con Nuez
Cubierto con un cremoso fudge de chocolate.

*Pastel de Zanahoria
Deliciosa receta tradicional de la Edad Media con betiin a base de
queso crema y un toque de nuez.

Tarta de Chocolate Blanco con Zarzamoras
Tarta de zarzamora con ganache de chocolate blanco.

Torta de Elote
Elaborada sin harina, con elotes tiernos, logrando una
textura suave.

Crepas de Cajeta

Las tradicionales con cajeta hechas en casa espolvoreadas
CON Nuez.

Helado

Precios expresados en moneda nacional, incluyen IVA
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Refrescos 355 ml

Limonada y Naranjada 300 ml
Conga 355 ml

Pifiada 355 ml
Agua embotellada 600 ml

Perrier 330 ml

Clericot blanco y tinto
1 persona 300 ml
Jarra, 2 personas 1L
Jarra, 4 personas 2L

Cerveza 330 ml

Stella Artois 330 ml

Cerveza Artesanal 355 ml
Michelada 355 mi
Michelada Artesanal 355 ml
Té Helado 300 ml

Sangria 300 ml

Jugo de Naranja 300 ml
Jugo de Tomate 300 ml

Jugo de Tomate Preparado 300 ml

Gw&é

Americano 175 ml
Capuchino 175 ml
Express 85 ml

Tés Gourmet 300 ml
(herbales importados)

Todos disponibles en descafeinado y light.
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LIGEROS
100. LA. Getto 730 ml| 219

México, Valle de Guadalupe / Cabernet
Sauvignon. Color rojo rubf intenso, brillante;
aroma a frutos rojos; cuerpo bajo, muy equili-
brado, buena permanencia, taninos suaves.

® 101. Vifia Adela 750 ml | 319  Copa |99
Espafia, Rioja / Tempranillo, Garnacha. Rojo
granate, brillo limpio; aroma persistente que
recuerda a frutos maduros; boca: suave con un
ataque bien estructurado.

102 Casillero de Diablo 350 ml | 209

Chile, Valle central / Cabernet Sauvignon.
Color rubf intenso; aroma a casis, ciruelas
negras, con un poco de vainilla; cuerpo bajo,
elegante de larga persistencia en boca.

CUERPO MEDIO
103. Estola Reserva 750 ml | 468

Espafia, La Mancha / Tempranillo y Cabernet
Sauvignon. Color cereza con tonalidades teja;
aromas a especias y fruta madura fundidos en
una excelente crianza; paladar bien estructura-
do, potente y sabroso con un magnifico final.

? 104. Cotes-Du-Rhone 750 ml | 569  Copa | 159

Francia, Cétes-Du-Rhone / Grenache, Syrah y
Mourvedre. Atractivo rojo cereza, vivo y brillan-
te; aroma elegante y bien conjuntado a frutos
rojos como grosella negra, fresa y zarzamora;

en boca: bien estructurado y tipicamente frutal.

® 10. Fuente Nogal Roble 750 ml | 399 Copa | 109

Espafia, Ribera del Duero / Tempranillo. Color
rojo cereza picota con ribetes violaceos, limpio
y brillante; aroma intenso a frutos rojos con
notas de madera; en boca: amable, de paso
facil sabor frutal.

® 106. Nudo 750ml [ 329  Copa | 99

Chile, Valle de Rapel / Carménere. Color rojo
purpura con ribete violaceo de capa media alta,
muy brillante; nariz: notas especiadas como
jengibre, frutos rojos y caramelo; en boca:
ataque untuoso, bien equilibrado, especies y
frutos rojos se combinan con madera.

CORPULENTOS
107. 3V Casa Madero 750 ml | 529

México, Parras Coahuila / Cabernet Sauvignon,
Merlot, Tempranillo. Purpldreo con destellos
violaceos; aroma: café, chocolate, madera
tostada, canela, fresa, mentol y zarzamora; en
boca delicado con suavidad frutal que asoma
gracias a su balance.

® 108. Joffré Expresiones 750ml | 399  Copa | 109
Argentina, Mendoza / Malbec. Color rojo inten-
so, muy brillante; nariz: notas de frutos rojos
frescos, grosella y frambuesa; en boca:
amable, acidez joven bien balanceada, retro-
gusto a frutos rojos con toques herbédceos y
flores rojas.

Precios expresados en moneda nacional e incluyen IVA.

® 202. Nudo

v 200 ViiaAdela  750ml|319 Copa|99
Espafia, Rioja / Viura. Amarillo pajizo muy
brillante; destacan aromas afrutados de
pera y manzana; suave fresco al paladar y
ataque persistente; buena redondez entre
fruta y acidez

® 201. Gasa Madero Chenin Blanc

750 ml | 399 Copa |109

México, Parras Coahuila / Chenin Blanc.
Color amarillo paja; en nariz elegante
mezclada de frutas, flores blancas vy
amarillas; en boca: agradable y refres-
cante acidez, confirma los aromas, final
prolongado.

750 ml | 319 Copa| 99
Chile, Valle de Rapel / Chardonnay. Notas
amarillo paja con toques verdosos, limpio y
brillante; nariz: frutas frescas como la
manzana verde y notas a frutos tropicales
como pifia y maracuyd; boca: acidez eleva-
da, equilibrada y agradable; retrogusto de
pifia y manzana, final largo y elegante.

ROSADOS

? 300. Casa Madero V Rosado
750 ml | 429 Copa |109

México, Parras Coahuila / Cabernet
Sauvignon. Color durazno con destellos
rosas; aroma a durazno, melén, papaya
con miel, guayaba rosa y nectarina; en
boca muestra frutalidad, ligeramente
herbal, deja un sabor a durazno y meldn.

® 301. La Cetto Zinfandel 750 ml | 239 Copa | 79

México, Valle de Guadalupe / Zinfandel.
Color salmén muy tenue de gran brillantez;
aroma a durazno, frambuesa, manzana
verde y citricos; en boca agradable, muy
frutal, fresco y ligero.

CLERIGOT

Blanco y Tinto

Copa de Clericét 330 ml| 84
Jarra de Cleric6t 1 Lts. | 179
Jarra de Clericét 2 Lts. | 319
Copa de vino 185 ml

La disponibilidad de las etiquetas esta
sujeta a existencia. 4
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*Fondue de Chocolate
Cremoso chocolate fundido con almendras; acompafado
de platano, fresa, manzana, pera, uvas y malvavisco. iAdictivo!

*Fondue de Chocolate Paris
Cremoso Chocolate Fundido con un toque de naranja y sal
marina, flameado con Controy; acompaado de platano, fresa,
manzana, uvas y malvaviscos. ilnigualable!

*Fondue de chocolate “Abuelita”
Chocolate “Abuelita” fundido; acompaiado de platano, fresa,
manzana, pera, uvas y malvavisco.

Fondue de Chocolate Blanco
Cremoso chocolate blanco fundido con almendras; acompafiado
de platano, fresa, manzana, pera, uvas y malvavisco.

*Fondue de Nutella
Crema de Nutella con Chocolate fundido; acompanado de platano,
fresa, manzana pera, uvas y malvaviscos.

*Pastel de Chocolate con Nuez
Cubierto con un cremoso fudge de chocolate.

*Pastel de Zanahoria
Deliciosa receta tradicional de la Edad Media con bettn a base de
queso crema y un toque de nuez.

Tarta de Chocolate Blanco con Zarzamoras
Tarta de zarzamora con ganache de chocolate blanco.

Torta de Elote
Elaborada sin harina, con elotes tiernos, logrando una
textura suave.

Crepas de Cajeta

Las tradicionales con cajeta, hechas en casa espolvoreadas
CON NUez.

Helado

Precios expresados en moneda nacional e incluyen IVA.
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